Tapm' und Raciones
aus der kalten Kiiche

Jamén servano

L’Mﬂyefmcﬁnefe:ﬂ Servanoschinken

\S’a/pico'n de Marisco
Meeresfrichtesalat

Ensaladilla Rusa
Spam’ycﬁe:ﬂ Kartoffelsalat mit Gemiise u. Thunfisch

Cueso Mancﬁfyo
Schafskéise aus La Mancha

Plato Woérico
mit Schinken, Mfmcﬁeﬂm Kdise, Salami und Lomo

Boziueroney en Vin@re

Ei@ﬂ/ejz‘e Sardellenfilets
Aleachofas

Warinierte Artischockenherzen

Dimientos del @‘qui//b
Nild ez’nﬂe/eﬂfe Oj[en/m/miéa

Mg’i//bney aln Vin@refa
Gekochte Miesmuscheln in Krduferuinayreﬁe

Aceitunas, grine Oliven

Fl/ca/mrmy, ﬂieyenéapem

Alliok
Wﬂwﬂemmﬁfe 7<n0é/aucﬁm&g0nnm’ye

‘Ta/m

6,00
6,00
6,00

6,00

5,00
6,00
5,00

5,00
4.50
4.50

6,00

Racion

12,00

12,00

12,00

12,00

16,00



Tapm' und Raciones

aus der warmen Riiche

‘Ta/m Racion

Patatas Bravas

”Feu@ J'Cﬁmﬂ][e KarfOﬁ%[ecéen 5,50 1,00
Tortilla

\S’ﬁﬂnz}cﬁey 7<mﬂf0ﬁ%/0me[9ffe mit Alliol; 6,00 12,00
Gambas ol Zyi/[&

Geschilte Garnelen in Knoblauchsl 12,00
Chorizo al Jerez %5

?ﬂ/);ﬂiﬁawmﬂxf n Sﬁemy 7,00
Pu//w 4 I Gallega

See/m@p nach ﬂaﬁ'zﬂ'cﬁer Art 14,00

Unsere ﬂemﬂ'cﬁfen Tapm' Variadas

Vampemnfe//er ﬁ'f'r zwei Personen

Jamon Serrano, Mee:ﬂejﬁﬂb’icﬁfey&:/&n‘, mild einﬂe/eﬂfe
Zwe:yﬂuéezyinen, Oliven, marinierte Arfischockenherzen,

einﬂe/eﬂfe Sardellenfilets, Jpam'ycﬁe Tortilla, Alliol,

Ensaladilla Rusa 22,00

... fiir 3 Personen zusitzlich mit Gambas al ?yi//a und Patatas Bravas
. .ab 4 Personen zusitzlich mit Gambas al ?yi//a und Patatas Bravas
und Chorizo al Jerez foro Person 17,50



Ensaladas

Bunte Salate der Saison an ﬁauyeiﬂenem Olivenél-Balsamico- ﬁrem’ly

Ensalada Mixta

mit marinierten Artischockenherzen 12,00

Ensalada con Queso

mit frischem Schafskése 15,00
FEnsalada Don Jamin
mit /u@efmcénefem Serranoschinken 16,00

Sopas
Herzhaftes aus dem é’uppenfopf

Crema de Tomate

Tomﬂfencrémemp/ae mit Sabhmehdubchen 8,00
Consomé al Jerez

ﬁo/ape/fe Rim/e:%mﬁéwﬁﬁe mit pocﬁierfem Fi

und Sherry 9,00

Sopa de Pescado
Tiycﬁmﬁpe mit Meeresfrichten und Fischfilets 12,00



Pes'cmfw'y Mariscos

Fisch und Meeresfrichte
Zu allen Gerichten reichen wir bunts Salate, serviert in der Tonterrine,

und unsere belichten Rﬁyfﬁarfaﬁeﬁa

Sepia 4 ln Plancha
Zart ﬂfym‘/ﬁ‘e:ﬂ Tintenfisch mit Allioly 19,50

Merluza a la Plancha

Fein ﬂewo’ifzfeiﬂ Seehecht vom Grill,
frisches Marktgemisse 22,00

Merluza a la Romana

In 73;’6#@ ﬂeéacéener Seehecht. Mandeleréme,
ﬁﬂiycﬁey Markfgemiise 23,00

Gambas a lan Plancha
Geﬂri//fe Rieyenjmﬂne[en mit Allioli 25,00

Parrillada Mixta

Eine Auswahl frischer T@eyﬁycﬁe und Meeresfrichte vom Gril:
R}'eyenﬂmﬂne/e, \S’epia, Niesmuschel, Lachs,
Seehecht und Zander, Allioli 29,00



. noch mehr Schétze

aus dem Meer

Racalao a ln Llauna

Gehackene Filets vom \%céﬁycﬁ
mit einer ﬁerzﬁﬂﬁ‘en Knoblauch- ?ﬂﬁmﬁwé’cﬁme/ze,
ﬁﬂiycﬁey Marktgemiise 24,00

Bacalao al Fymrriero

Filets vom Stockfisch mit ?Qieyerymﬂne/en und
Meeresfrichten, im Krdutersud gegart,
im Pénnchen serviert 26,00

L2 Caclla

A zwei Personen, nur auf Vorée.vfe/[u@

Paella Mixta

mit Meeresfrichten und Fisch,
Fleisch und Gef/u"ﬂe/ poro Person 18,00

Paella Marisco
mit Fisch und Meeresfrichten foro Person 19,50



Carneyy Aves

Fleisch und Gef/u"ﬂe/

Zu allen Gerichten reichen wir bunte Salate, serviert in der Tonterrine,

und unsere belichten Rﬁyfkarfoﬁeﬁa
Poll ol Al

Herzhaftes Knoblauchhihnchen mit Grilltomate 21,00

Solomillo de Cerdo al Vino Tinto
Geﬂri//fe WMednillons von der Sehweimelende

im Serranoschinkenmantel,

R@‘aweim'oﬂe, Grillgemiise 26,00
Variacion de Cordero

L’ammﬁfefy im Rosmarinmantel und im Oj[en
jeycﬁmmﬂfey Lammearrée unter der Krduterkruste,

mediterranes ém’@emdye und Rig’ﬂweimoﬂe 29,00

Solomillo de Bmy

Filet vom myenfim}'cﬁen ﬂlnjwrz’n/

mit pﬁmnenﬂeycﬁwenkfen Eﬂe:ﬂﬁnﬂm Sie haben die Wahl:
Riojaweinsofse oder
Phefferrahmsofse oder
Kréiuterhuttor 38,00

Lomo de Res

Zliyenﬁm}'chey Rumpyz‘eaé mit einem S/oz’eﬂ von
ﬂeycﬁﬂ'iﬁ‘en Rieyenﬂame/en,

mediterranes Grillgemiise 31,00



